MERCURE HOTEL KOHLERHOF BAD BRAMSTEDT
Mittagstisch von 12.00 bis 14.30 Uhr

26. Kalenderwoche

Montag, Dienstag, Mittwoch, Donnerstag, Freitag,
28. Juni 2010 29. Juni 2010 30. Juni 2010 01. Juli 2010 02. Juli 2010
Suppe Rahmsuppe von frischen Zwiebelsuppe zZucchinisuppe Cremesuppe Pfeffersuppe
€ 200 Gartenkrautern mit Kase lberbacken mit Thymian von Kaiserschoten
Bunte Bratenplatte Mit Aprikosen gefiillte Cordon bleu von der
mit Sauce Remoulade, Steak vom Jungschwein Poulardenkeule Putenbrust Glacierte Grillhaxe
Ha ‘é,p?;'a'g 1 Mixed Pickles aur gestovtem Chinakohl/ auf jungem Blattspinat mit Markerbsen mit Rahmbohnen
7 und deftigen Bratkartoffein dazu Rostitaler und Speckkartoffelsalat und Dillkartoffein und Herzoginkartoffein
Lachstranche Schollenfilet in Tandorisauce | Seelachsfilet in Krdutermantel Seehechtfilet Pangasiusrollchen
Hauptgang 2 . . . . . . i
€ 590 in Orangensauce mit Lauchgemtise mit Sauce Remoulade Finkenwerder Art mit Lachsfiillung
’ mit Romanesco und buntem Reis und Speckkartoffelsalat mit Gurkengemtise dazu Brokkoli
und weilBen Bandnudein und Dillkartoffein und Tomatenreis
Vea. Gericht Kartoffel- Champignon- Cannelloni Gefiillte Paprikaschote Zucchinischiffchen Groler gemischter
e_g 4‘326' Omelette in Schnittlauchsauce auf Café de Parissauce mit Gemdsefillung Blattsalat mit
4 mit Salatbeilage Uberbacken géefiillten Kartoffeltaschen
Dessert Kirschgriitze WalnuBmousse Beerengrtitze Zitronenmousse Bayrische Vanillecreme
€ 200 mit WalnuBeis an Krokantsauce mit Schlagrahm an Kirschmark an Pistaziensauce

Ihre Vorbestellung nehmen wir gern telefonisch unter 04192 — 505 0 entgegen. Wir freuen uns auf Ihren Besuch!




